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1. Hornbachers Goldener Engel

Kontakt vor Ort: Grit MaalR und Ralf Haas
Harburger Schlo3strafe Nr. 7, 21079 Hamburg
Goldener Engel 040 — 33 44 38 58

oder Hornbachers Buiro 040 - 796 70 80

. Das hausgebackene Brot- und die
' Brotchenauswahl ist unwiderstehlich,

. der Téte de moine verfiihrerisch, die

' Honigmelone mit Serranoschinken erst
.| recht, die Rote Griitze sowieso.

Himmlische Fingerfoodvariationen

wie Datteln im Speckmantel oder Pute

?" mit Salbei und Schinken werden von

= unseren freandlichen ,,Engeln” am Tisch
gereicht.

Das Highlight - die Waffeln zum

5" Seclbstbacken - cine gottliche
L 27 Verfithrung des Gaumens.
8

o0

-einfach himmlisch Brunchen-

-Anlegen. Wohlfuhlen. Geniel3en-



Maritime Atmosphare ohne Schnickschnack. Weif3
gekalkte Wande, dunkle Schiffsbalken und moderne
Fotoimpressionen vom Harburger Hafen.

Dazu in der Mitte des Raumes ein Uberdimensionaler
Stehtresen aus alten Schiffsplanken. So kennt man
den Goldenen Engel, ein Unikat im Herzen des
Harburger Hafens...

...doch zur Weihnachtszeit ist alles anders. Ein
buntes, warmes Ambiente lasst den Gast in eine
Welt voller Weihnachtszauber eintauchen.

Der ,Goldene Engel” ladt ein zum Verweilen und
Entspannen. Lassen Sie sich von unseren
freundlichen Service-Engeln verwdhnen.

Von der Firmenfeier bis zum gemaitlichen Abend zu
Zweit bei Kerzenschein im Kaminzimmer, ...

lesen Sie auf unsere Internetseite alles
Wissenswerte tber

~unseren Engel”

Goldener Engel Online

Die wohl schénste Stunde des Tages — Mittagstisch
im Goldenen Engel

Klicken Sie hier fur das aktuelle Angebot

Mittagstisch Online

Reservieren Sie am Besten schon Heute

1.1 Winter/ Weihnachten

Von phiffig bis eraditionell. LHiittenzauber” all inclusive fir 49,90 €
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Weihnachten im Goldenen Engel ist eng verbunden
mit den Werten, die diese Zeit mit sich bringt...

...Sinnlichkeit, Zeit mit der Familie in
gemutlichem Ambiente verbringen

...Gemutlichkeit — ein wenig in weihnachtlicher
Atmosphéare entspannen

...Geselligkeit — mit Freunden die Freuden des
Huttenzaubers geniel3en

Erleben Sie den Goldenen Engel in einem neuen, nie
da gewesenen Glanz der Weihnachtszeit. Ptinktlich
zur Veroffentlichung der neuen Speisenkarte, die sich
thematisch intensiv mit der Jahreszeit
auseinandersetzt, am 22. November, werden Santa’s
Little Helper den Goldenen Engel mit tatkraftigen
Handen und jeder Menge Feenstaub in einen Traum
der Weihnachtszeit verwandeln.

Einen ersten Blick in unsere Weihnachts- und
Winterkarte kdnnen Sie hier werfen:

Zur Winterkarte hier klicken

Advents- und Winterbrunch
Das grol3e Brunch-Spezial zur Weihnachtszeit

Ab 1. Advent bis zum 27.12.2009

Auf dem Buffet gibt es wechselnde Spezialitaten,
beispielsweise...

... Kostliches Gebéack
Kokosplatzchen,, Ingwergeback, Nougatstangen,
Luisenkuchen

... Himmlische kalte Platten

Kasespezialitaten, Tomate- Mozzarella, Honigmelone
mit Serranoschinken, Italienische Fenchelsalami,
Matjes, Garnelen, etc.

... Winterliches Anti- Pasti
Champignons mit Rosmarin, Pikante Méhrchen mit
Nussen

... Weihnachtliche Spezialitaten
Hirschroastbeef mit Feigensenf, Rehrticken mit
Marzipansauce, zarte Entenbrustscheiben




... Traumhafte warme Speisen

aus unserer Winterkarte
Hirschsteak mit Bohnen-Speck-Blindchen,
Rostkartoffeln in Thymiansauce. Wildragout mit
Waldpilzen in Rahm, .Gansekeule mit Kirschrotkraut
in Orangensauce mit gebratenen Knddeln

An allen Adventsonntagen,

sowie am 25. 26. und 27.Dezember

Reservierung am Tresen oder unter 040-33443858
Der Advents- und Winterbrunch kostet inklusive
einem Glas Orangensaft oder einem Glas Sekt von
Luther & Wegner

pro Person €19.90

Kinder bis 5 Jahren laden wir herzlich ein.
Ab 6 (-12) Jahren wird nur der halbe Preis berechnet.

1.2 Silvester

Als kronender Abschluss der Weihnachts- und Winter
Saison im Goldenen Engel bieten wir Ihnen eine
Silvesterfeier der besonderen Art.

Kehren Sie ein im Goldenen Engel und geniel3en Sie
unseren HUTTENZAUBER

Huttenzauber im Goldenen Engel
Silvester 2009/10

Ablauf;

19:30 Uhr

Empfang vor der Tar mit Gluhwein, ein wenig
aufwarmen an der knisternden Flamme der
brennenden Tonnen. Und anschliel3end in den
gemdatlich vor geheizten Goldenen Engel

20:00 Uhr
Nach dem die Garderobe abgelegt wurde und die
Platze gefunden sind, wird nun die Suppe serviert

20:30 Uhr
Die fleiRBigen Engelskdche haben nun das Buffet
aufgebaut und es wird nun offiziell zum Start gebeten

21:30 Uhr
Das Dessert steht bereit. Eine winterliche Mischung
von kostlichen SiRspeisen




22:00 Uhr
Von unseren fleiRigen Engel werden besondere
Kleinigkeiten gereicht

22:30 Uhr

Das Tanzpakett ist frisch gebohnert und die Engel
DJ's spielen Eure Lieblingshits. Mitbringen von
eigenen CDs ist nicht nur gestattet, sondern
erwinscht, denn dies ist Eure Nacht.

23:00 Uhr

Ganz in Ehren von Heinz Rihmann startet auf dem
grol3en Tresen in der Mitte des Raumes die
Feuerzangenbowle

00:00 Uhr
Happy New Year mit Luther und Wegner Sekt und
einem Buffet mit verschiedensten Mini-Berlinern

2:00 Uhr

Das Tanzbein wird geschwungen und der Kamin ist
angeheizt. Bei gutem Service und ausgelassener
Stimmung kann bis in den frihen morgen gefeiert und
getanzt werden.

Preisklassen:

VIP Ticket

19:30 Uhr bis 2:00 Uhr

Inklusive Buffet und Getrankepauschale
49,90 €

Party Ticket

22:30 Uhr bis 2:00 Uhr

Inklusive Getrankepauschale und Mini-Berliner Buffet
25,00 €

Reservieren Sie sich Ihren Platz schon jetzt.
Die Tickets sind stark Limitiert.

1.3 Traditionelles: Griinkohlessen
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1.4 Die gro3e Smiley- Karten Gewinnaktion

Jeder kennt Sie, unsere Smileykarten, Indikator fur
unser Streben nach vollster Zufriedenheit der Gaste.
Schon seit Jahren geben uns korrekt Ausgeftillte
Smileykarten die Mdglichkeit durch die Verlosung
auch mal Danke zu sagen.

Dieses Jahr gibt es eine ganz besondere Aktion.
Unter allen Teilnehmern verlosen wir am Ende des
Jahres folgende Highlights:

1. Preis
2 Personen 4 Gang Meni mit Champagner
2. Preis
2 Pers. Engelbrunch mit Champagner
3. Preis
30 Liter Kloster Andechs mit Original Klosterkése und
leckerem Hornbachersbrot

Also denken Sie das nachste Mal im Goldenen Engel
an das Ausfullen einer Smileykarte, denn Sie
verbessern nicht nur mit konstruktiver Kritik den
Arbeitsablauf der Service- und Kiichen Engel, sonder
Sie haben auch die Chance auf einen kleinen Preis in
unserer Monatlichen Verlosung, sowie auf den
Hauptgewinn am Ende des Jahres!

2. Hornbachers Partyservice




Wir organisieren eine Feier ganz nach lhren
Winschen.

In unseren Raumlichkeiten oder bei Ihnen zu Haus.
Vom grof3en Empfang Uber Weihnachtsfeiern bis zum
Geburtstagsbrunch. Auch mit Equipment, wie Zelt,
Programm, Stihlen, Geschirr und Dekoration.
Weitere Informationen finden Sie hier:

Partyservice Online

Am Besten Uberzeugen Sie sich selbst.

Hier finden Sie genau das Richtige fur Ihre Feier, vom
leckeren Brotchen bis zur kompletten Feier in Ihrem
Hause.

Stébern Sie in unserer groRen Auswahl an Speisen
und Getranken.

Partyservice - Catering

Ist das Passende nicht dabei?
Dann kontaktieren Sie uns — Wir machen das
Unmadgliche moglich

3. Neues aus dem Veritas Beach Resort

An alle, die mit uns gefeiert und gearbeitet haben,
egal ob Brautpaar, oder Barmann, ob Partyganger
oder Kissenschlepper, ob Freund unserer Insel-Kiiche
oder des guten Bieres. Ob Veranstalter oder Gast.



Ohne Euch hatten wir nie so eine schone Zeit gehabt!

Haltet die Ohren und Augen auf..

..denn wir kommen wieder! Und die Sause geht
weiter! Wo genau? Wissen wir selber nicht!

Aber erstens im Binnenhafen und zweitens mit
grol3en Leinwénden, denn die WM 2010 werden WIR
zusammen gucken!!!

Hier findet Ihr einen Link zum aktuellen Artikel im
Abendblatt!

http://www.abendblatt.de/region/harburg/article 1283/Pa
villon-Visionen-fuer-Harburg.html

Wir bleiben selbstverstandlich fir Euch da, ob
genau an diesem Ort, oder 10 Meter weiter wissen
wir noch nicht, aber lhr erfahrt es als erstes.



